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Marittima,(GR),www.agriturimsotesorino.it

B MOrisfarms;

Marittima,(GR),www.morisfarms.it

loc.dura Nuova, Massa
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Bl 1l Cantuccio; piazza Indipendenza 31, Buriano(GR),
@0564948011

B Da Nada; via Trieste 13, Roccatederighi(GR),
B0564567226
B La Tana del

Ciambellano 4,
@0566901274

Brillo Parlante; vicolo

Massa  Marittima(GR),
MEnoteca Il Bacchino; via Moncini 8, Massa
Marittima(GR), & 0566940229

RTIL

B Pieve di Caminino; SP89 di Peruzzo,
Caminino, Roccastrada (GR), wwwcaminino.com
HLa Melosa; SP157,km 22, Roccastrada(GR),
www.tlamelosa.it

B Tenuta del Fontino; loc Accesa, Massa

Marittima(GR), www.tenutafontino.it
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Vin Santo del Chianti Rufina Fattoria Selvapiana

B> Y b T ANE=N—/-T7F
yb)—F-F4-8vy 45 L— 2001 Vin
Santo di Carmignano Fattoria di Bacchereto

LV 2R TF T ANEol TS5 E S &R
HTLLCEDYA T HET—T LY
A VDRV EY KL TEO R 345
Bl EHEINTIA 72,

B Y bhTa-Jq4dL—/ L=

4 —=2001 Vin Santo di Vigoleno Lusignani

B4 YT Yo b)—=-FILFE

0 X 1988 Vinsanto di Santorini Argyros

http://creapasso.com,” e-mail: info@creapasso.com
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